MEILLEURE NOTE
DE LA DEGUSTATION

Montagny premier cru

Les Truffiéres 2017 - 17,5

Carton plein pour Bruno Larenzon, gui
en plus de voir tous ses vins présen-
tés sélectionnés, obtient la meilleure
note des Montagny. Grande pureté
au nez autour des agrumes mirs
et des fleurs blanches. Superbe
bouche avec du gras, de |a richesse,
le tout porté par une tension
minérale.

Mercurey premier cru rouge Clos des Champs
Martin Cuvée Carline 2017 - 18

Tout est rassemblé dans cette grande bouteille :
matiére, richesse, équilibre et race. Aromatique pro-
fonde autour des fruits noirs purs.

Mercurey premier cru blanc

Les Champs Martin 2017 - 15

Nez net et précis avec un floral épicé intense. Beaucoup
de matiére en bouche, avec un c6té solaire et un trés
bel équilibre. Une grande bouteille en devenir,
Mercurey rouge Le Chapitre 2017 - 17,5

Nez mur de myrtille et de cerise noire. Superbe jus
en bouche, dense, avec une structure velouté et des
tanins soyeux.

Mercurey premier cru rouge

Les Champs Martin 2017 - 17,5

Nez doux avec un bel élevage. Superbe bouche avec un
fruité croquant, des tanins denses et soyeux  la fois et
une finale dynamique.

Mercurey premier cru blanc

Les Croichots 2017 - 16,5
Nez mir, frais sur la péche blanche. Belle bouche

gourmande, enrobée, avec un fruité riche et un bon
équilibre.

Mercurey premier cru blanc

Les Champs Martin 2016 - 16,5

Nez de raisins bien mirs avec des notes de fruits jaunes
et une touche exctique. En bouche le vin est généreux,
dans un style opulent.

Mercurey premier cru blanc

Clos des Baraults 2017 - 16

Fines notes florales et épicées au nez. La bouche est
douce, avec un bon équilibre et du fond.

Mercurey rouge Le Chapitre 2016 - 16

« Vin élégant et racé, encore sur la réserve, qui fera
une trés belle bouteille », note un dégustateur. Bonne
intensité en bouche avec des tanins fins.



